Sander Str, 105 tn 33106 Paderborn

Tel, 05254/933F#8 FOX, O5254/933782
www.alt-engingermuehle.de

e-mail: info@alt-engingermuehle.ole

Mewnit- und Buffetvorschliige 2023

Fir ire Familien- odler Betriebsfeler,
Geschitftsessen oder Treffen mit Freunden und Bekannten
finden Ste in unserem Lokal dewn passenden Rahmen.

Schiwn, dass Ste uns bel der Planung threr Felerlichieelt berlicksichtigen.
Damit Sie sieh elnen ersten Elndruck liber unsere kulinarischen
Mbglichkeiten verschaffen, haben wir auf den folgenden Seiten
elnige Menii- und Buffetvorschlilge zusammengestellt,
Selbstverstinalich unterbreiten wiv thinew auch elnen
auf thre Veranstaltung und Geschmack zugeschnittenen Vorsehlag,

verelnbaren Sie doch einfach elnen Termin fitr eln persbunliches Gespritch.
Wir freuen uns auf thren Besuch.
Familie wahden

unsere Offnungszeiten mit warmer Kiiche:
Dlenstag - Freltag: 15 - 23 Uhr (m Winter ab 17 uhr)
Samstag: 12 - 23 Uhr
Sonntag: 11 - 21,30 Uhr (im Winter bis 15 uhr)
(Kitchenschluss jeweils wm 21 Uhr)
Mowntag Ruhetag
(firr Felerlichkeiten ab 20 Personen gelten gesonderte Hffnungszeiten)



mailto:info@alt-engingermuehle.de

Mihlen-Buffet

Zum Empfang:
Flammbkuchen-Auswahl mit:
vegetarischem Flamwmkuchen, Elsfisser Flammbkuchen
und Bayrischem Flammkuchen

Am Buffet:

vwspei,sew:

Westfiilische Kartoffelsuppe mit Speck und Sellerie
Salatbuffet mit zwel Dressings und verschiedenen Toppings
Stelnofenbaguette mit Kriuterbutter uno Dip
Gratinterter Ziegenfrischikiise
Hausgebelzter Lachs und Krabbencocktail
Vitello Tonnato - Kalbfleisch mit Thunfischsauce undd Kapern

feeke

Hauptgerichte:

Gegrillte Medaillons von Rind, Schwetin und tHithinchen
mit Sauce Hollandaise und Pilzrahmsauce
Kartoffel-Karottenpuffer mit Kriuterschmand
gemiuseauswahl
gebratene Drillinge und Kroketten

detek

Dessert:
Himbeer-Schmandereme mit Baiser
Apfelkeuchen b Glas

49 £ Pro Person




Hochzeltsbuffet

Awm Tlsch serviert:

Hochzeitssuppe”
Rinderlkeraftbrithe mit Markklsbehen, Eierstich,
Gemiisewirfeln und Nuoelin

AMm B&ffet:

Vorspeisen:

Fischplatte: gerfiucherter und hausgebeizter Fisch, Fischpralinen,
Honlg-Senf-Sauce, Sahnemeerrettich uno Preiselbeersahine
Vegetarische Platte: verschiedene Kiisesorten, Gemiisesticks

und Blitterteigoebiick
Flelschplatte: Roastbeef mit Remouladensauce,
Schweinemedaillons mit Felgen, Salami- und Schinkenauswahl
verschieden belegte Hitppehen
Stelnofenbaguette mit Butter

feeke

Hauptgerichte:

Kalbsbraten mit Apfel-Calvadossauce
Maishithnechenbrust ,Supréme” mit getrivffelter Portwelnsauce
Gebratenes Lachsfilet mit wetbwelnsauce,
geschwmorten Kirschtomaten und Zitrone
Gemuseaunswahl
kartoffelgratin und Herzoginkartoffeln

dedede

Dessert:
qriedbfanunerie mit wether Schokoladle unol Rotweinkirschen
Elsauflauf ,Stephanie”

59 £ Dro Person



Frithsticksbuffet bzw. Brunch

Frihstitcksbuffet:

Frische Britechen una verschiedene Brotsorten
verschiedene hausgemachte Marmeladen, Honlg und Nutella
verschiedene Cornflakes uno Miasli
hausgemachtes Bircher Mitsli
uark, Joghurt und frischer Obstsalat
Riucherlachs und Forellenfilets
Aufschnitt und Hausmacher Wurst
roher und gekochter Schinken
verschiedene Hart- und welchkise
Tomate mit Mozzarella
Melone mit Schinken
gekochte Eler und Rithrel
gebratene Witrstehen undd Speck
Bohnew n Tomatensauce
Kaffee, Tee unol hethe Schokolade

Orangen- und Multlvitaminsaft
ook

Erwelterung zum Brunch:

Tagessuppe
Ak

Gemwmlschter Salat wit Crolitons
Ik

aquocehi-Gemiisepfanne wmit Hithnehenbrust, Parmesan und Rucola
Ak

vawnillecreme mit Beerenragout

Frihsticlksbuffet: 21 € pro Person

Kowmpletter Brunch: 26 € pro Person




Mewnuvorschllige 2023

Klasstke-Menit

Bunter Salat wmit SProssen und Crolttons
e

Rinderkraftbrithe mit Markkloben, Elerstich und Nudeln
dokeok
Gegrillte Medaillons von Rind, Schwein und Hihnehen
wit sauce Hollandaise und Pilzrahmsauce
Satsonales Marktgemiise
Bratkartoffeln uno Kroketten
A

Apfelschmandiuchen b Glas

39 € pro Person als Vier-Gang-Menit
36 € pro Person als Drel-Gang-Menit mit Suppe

Frithlings-Menit

Spargelsalat wmit Avocado und Kirschtomaten
Aekesk

Spargeleremesuppe
Aedek
Lammriicken mit Rosmarinsauce
Schweinemedaillons im Speckmantel mit Cognacrahmsauce
gegrilltes Frithlingsgemiise mit Karotten, Lauch, Radieschen,
Champlgnons und Zuckerschoten
gebratene Drillinge, Spitzle
A

_Joghurtimousse mit frischem Erobeer-Rhabarberragout

45 € pro Person als Vier-gang-Menit
39 € pro Person als Drel-gang-Meni mit Suppe




Sommer-Menit

Gebelzter Lachs mit Limettenschimand, Mango und Salat
A

Klare Tomatenkraftbrithe wit Griebklsschen
dokeok
Kalbs - saltbmbocea mit Salbel uno Schinken
Hihnehenbrust in Zitronenbutter gebraten
Mediterranes Gemitse
auoceht uno Kartoffelspalten
dokeok

Panna Cotta mit Maracuja-Granité

41 € pro Person als Vier-gang-mMenit
36 € pro Person als Drel-gang-Menit it Suppe

Herbst-Menix

Rote Bete Oarpaccio mit Haseliuss und Hirtewklbise
Heded

Karbiscremesuppe mit Ol und Kernen
Aok
wm Ganzen gebratenes Rumpsteak unl tn Rotweln geschmorte Blickehen
mit Speckbohinen uno Champignons,
Kartoffelgratin und Mandelkroketten
Aok

Z wetschgencrumble mit vanilleets

46 € pro Person als Vier-Gang-Menit
41 € pro Person als Drel-Gang-Meni mit Suppe

winter-mMenit

Feldsalat wmit Speck, Croltons und Granatapfelkernen
Aekesk

Maronencremesuppe mit Apfelehutney
Hekek

Entenbrust mit Orangensauce und Bratapfel,

Kartoffetklsbe und Rotkohl
Aok

Grand Marnierparfatt mit Himbeersauce uno Zitrusfritchten

47 € pro Person als Vier-gang-Menit
44 € pro Person als Drel-gang-Menit mit Suppe




Empfang/Fingerfood:

Flammkuchenempfang mit vegetarischem Flammbkuchen,
Elsiisser Flammkuchen,
Bayrischem Flammkuchen und/oder Riucherlachsflammbkichen
Abrechnung nach Verbrauch

canapés belegt wmit:

Riucherlachs, Roastbeef, Schinken, Putenbrust,
Schnittlkiise, Frischkeiise und Brie
3,--/ Stlick

Fingerfood:

Datteln und Aprikosen b Speckmantel, Honlgmelone mit Schinken
Riucherlachs tm Crépesmantel auf Pumpernickeltaler
Kise-Obstspiebehen
Mini-Mozzarellaspiebehen wit Cocktailtomaten
Zwiebelkiichlein vom Blech,

Kleine Frikadellen, Mint-Schnitzelehen mit Zitrone garniert
3,-- / Stitck

Kaffee uno Kuchen bel veranstaltungen:

Torten und Kuchewn aus elgener Herstellung
28,-- bis 42,-- / ganzer Kuchen/Torte
11,-- / Liter kKaffee in der Thermoskanne

Ste bringen thren Kuchew selber mit: 9,50 € pro Person
fitr Kaffee, Tee, Schokolade, Geschirrbenutzung und Service
(nur tn verbindung mit Mittag- odler Abendessen mbglich)

Bel Hochizeiten berechnen wir fir die mitgebrachte Hochzeitstorte
ein Tellergeld in Hohe von 1,-- pro Person
flir Service, Geschivr und Kihlung,




qetrinkepauschale:

Al nklusive Getrinkepauschale”
Beginm: 18 Uhr, Dauer: £ Stunden
Die Pauschale beinhaltet:

Prosecco, Weih- und Rotwelin (Hausmarken)
Detwolder Pils oder Paulaner Helles, Paulaner weibbier,
alkoholfretes Bier/weihbier
Gevolsteiner Mineralwasser, Softdrinks
Kaffee, Espresso, Tee
2 standardspirituosen wie z. B.: Ramazzottl, Malteser, Obstler
2 Longdrinks wie z. B.: Havana club/Cola, Wodka/Lenmon
Prels pro Person: 49,-- Burp
Kinderregelung:

Kinder ab 4 bis einschlieblich 10 Jahven: 11 Buro pro Kind
Kinder u,_jugendliche von 11 bis einschl. 17 jahren: 21 Euro pro Person

Leckerelen um Mitternacht:

Riseauswahl wit Fricchten, Baguette, Brot und Butter 3,--p. P,
Currywurst und Kisewitrfel mit Brot und Butter 3,—-p.P
westfiilische Kartoffelsuppe mit Mettenoen und Brot 2,--p. P

wichtig zu wissew:

Fitr elne Beratung und Meniabsprache nehmen wiv uns gerne Zett fir Ste,
Bitte vereinbaren Ste dafir unbedingt einen Termin,

n den genannten Pretsen sind Tischoecken, Servietten, Kerzen,
Meniikarten und kleine Blumenvitschen enthalten,
(bel etgener Dekoration erfolgt ketne quischrift oder Verrechinung)

Kinder bis einschl. 3 Jahren sind fret.
Kinder ab 4 Jahren bis einschliehlich 10 Jahren zahlen den halben Preis,
Bel Kaffeegedecken werden Kinder ab 4 Jahren voll berechnet,




Den Service unserer Mitarbeiter
haben wir bis Lingstens 2.00 Uhr mit in die Preise einkallkuliert.
Anschliebend erheben wir pro angefangene Stunde
elnen Servicezusehlag in Hohe vow 90,-- Euro,

Elne Anderung der bestellten Personenzahl
ist bis 2 Tage vor Veranstaltung mdglich,
Ansonsten wird die bestellte Personenzahl tn Rechinung gestellt,

Sollten mehr Personen an der Veranstaltung tellnehmen,
wirdl die tatstchliche Personenzahl berechnet.

Alle Pretse inkl, gesetzlicher Mehrwertsteuer,
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